                                                           CATERING

Hostinec „ Žebrák“

Delikatesy pro vás připravil tým kuchařů pod vedením šéfkuchaře Michala Krulicha .                               

 Kanapky  cena za 1ks …………..55,-kč

1ks:Marinovaná tygří kreveta v chilli,medu a česneku s parmskou šunkou podávané na extra sweet ananasu

1ks:Šlehaná zvěřinová paštika z jeleního hřbetu v listových křupavých košíčkách s brusinkou

1ks:Turbánek z medové šunky plněný křenovou lučinou na chipsu z čerstvého jablíčka

1ks:Grilovaná lodička z pravé svíčkové s jemnou rokforovou pěnou

1ks:Grilovaná tygří kreveta v medu chilli servírované na korunce flambovaného jablíčka v kalvádosu

1ks:Kachní paštika s husími játry s brusinkovou omáčkou „Cumburlent“na toustu tramezini

1ks:Anglický roastbeef z dančího karé s šalotkovou pěnou na kostce vodního melounu

1ks:Marinovaná tygří kreveta na špízu s vodním melounem galia podávané na ananasu

1ks:Uzený norský losos na tyčinkách s listového těsta s limetkovou omáčkou

1ks:Korrnoutek z uzeného norského lososa plněny avokádovou pěnou na křupavé krustině                  1ks:pyramida toustový chleba ,vepřová šunka,sýr eidam,tomata,okurka a máslová pěna

1ks:pyramida toustový chleba,uzený losos,sušená rajčata,limetky, grilovaný lilek a máslová pěna

1ks:pyramida toustový chleba,kozí sýr,ledový salát ,hroznové víno, cherry rajčata a máslová pěna

1ks:pyramida toustový chleba nářez z vepřové krkovičky,salát frússe,ďábelská omáčka a hroznové ví

 rolády    cena za 1ks rolády……………220,-kč

 0,5kg:Sýrová roláda se šlehanou nivou,hroznové víno ,pažitka

0,5kg:Sýrová roláda se sýrovou pěnou,trikolora paprik,pažitka

0,5kg:Sýrová roláda se šlehanou lučinou a mladým baby špenátem

0,5kg:Šunková roláda se šlehanou avokádovou pěnou a sekanou broskví

0,5kg:Šunková roláda se šlehanou paprikovou lučinou a zeleným pepřem

0,5kg:Šunková roláda se šlehanou nivou a parmskou šunkou

galantiny   cena za 1 ks galantiny …………..225,-kč                                                                                                                                              

0,5kg:Kuřecí galantina s kaštanovou nádivkou a sekanýmí bylinkami

0,5kg:Kuřecí galantina se špenátovou nádivkou a mascarpone

0,5kg:Kuřecí galantina s paprikovou mozaikou

0,5kg:Krůtí galantina s ořechovou nádivkou 

0,5kg:Krůtí galantina s nádivkou z řapíkatého celeru

0,5kg:Krůtí galantina s paprikovou klobáskou 

0,5kg:Vepřová galantina s masovou pěnou a anglickou slaninou

0,5kg:Vepřová galantina s rokforovou nádivkou a vlašskými ořechy

0,5kg:Vepřová galantina  s parmskou šunkou a brokolicovou fáší

mísa   cena za  1 ks mísy……………195,-kč

0,5kg:Variace sýrů:eidam,hermelín,niva

0,5kg:Variace uzenin :vepřová šunka,herkules,anglická slanina

mísa   cena  za 1 ks mísy……………455,-kč

0,5kg:Variace francouzských sýrů

0,5kg: Variace uzenin:Medová šunka,šunka od kosti ,parmská šunka

0,5kg: Anglický  roastbeef podávaný na hovězí harfě

0,5kg:Filírovaný bylinkový losos na limetkovém skle

0,5kg:Zauzený norský losos na melounu galia

Saláty cena za 1 ks mísy………..185,-kč


0,5kg:Zelný salát s houbami shitake



0,5kg:Salát z černých sépiových nudlí s dary moře

0,5kg:Salát „Valdorf“  (celer, s jablky a ořechy)

0,5kg:Ledový salát s vodním melounem a sýrem Čedar

0,5kg:Antipasta z grilované zeleniny s bazalkovým pestem  a panenském oleji 

 minideserty cena za 1 ks desertu………….35,-kč

1ks:pomerančové tiramisu s likerem grand marniere

1ks:oříškový mufiny

1ks:čokoládové jahody

1ks:marinované švestky v portském víně v čokoládě

1ks :ovocná tartaletka

1ks:šlehačková roláda s pistáciemi

Dokážeme pro vás připravit jakýkoliv kulinářský zážitek upravený podle vašich představ.

